（様式３）

出店企画書
１　出店内容
	業種
	

	具体的内容
	




２　運営計画
	営業時間
	

	休業日
	

	人員配置
	　　　　　　　人
	正社員
	人

	
	
	パート・アルバイト
	人

	店舗責任者
	
	経理責任者
	

	食品衛生責任者
	


※季節、曜日によって営業時間を変更する場合はそれぞれの時間を記入すること。


３　収支計画書
	
	金額(千円)
	経費を計算した根拠

	売上高①
	
	

	経費
	原材料費
	
	

	
	人件費
	
	

	
	光熱水費
	
	

	
	維持管理費
	光熱水費
	
	

	
	
	定期清掃費
	
	

	
	
	その他
	
	

	
	消耗品費
	
	

	
	その他
	
	

	
	合計②
	
	

	利益（①－②）
	
	


４　提供サービス及び価格
	サービス名
(商品名、メニューなど)
	料金
(税抜き)
	概要

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	




５　店舗コンセプト
	




６　利用者対応、サービスについての工夫
	




７　人材育成、従業員教育に関する取り組み
	





８　店舗レイアウト
	


※別添とすることも可。ただし、Ａ４用紙１枚程度におさめてください。
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９　その他の独自の提案やアピール
	



